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Resumo

A pecudria leiteira € um setor que emprega, no mundo, cerca de 1 bilhdo de pessoas e
aproximadamente 4 milhdes de pessoas, no Brasil, entre industrias e no campo. Nesse contexto,
a atividade leiteira se faz importante no cenario do mercado nacional e mundial. A qualidade
do leite e o auxilio ao desenvolvimento de pequenos e médios produtores sdo de suma
importancia, vista a abrangéncia econémica e social da cadeia. O presente trabalho tem por
objetivo relatar as atividades desenvolvidas durante o periodo de estagio, realizado na Cia do
Leite, empresa que atua no setor de assisténcia técnica em diversas regides do pais. Além do
supervisionado, atividades de estagio foram desenvolvidas na empresa desde 2020, sendo o
trabalho de qualidade do leite um dos de maior notoriedade da Cia do Leite. Dessa forma, as
visitas relacionadas a melhoria dos valores de Contagem de Célula Somaticas (CCS) e
Contagem Padrdo em Placa (CPP) foram desenvolvidas e detalhadas criteriosamente. O
trabalho com a implementacdo de Boas Praticas Agropecuérias possibilitou o avanco do nivel
tecnoldgico de produtores, que necessitavam de atualizagdes para manutengdo no setor leiteiro.
Nesse contexto, foram adicionados a formacdo profissional todos os recursos e habilidades
desenvolvidos durante o estdgio. A atuacdo no campo proporciona uma Visdo técnica da

atividade, do mercado e do dinamismo na pecuaria leiteira.

Palavras-chave: Diagndstico, Mastite, Boas Praticas Agropecuarias



Abstract

Dairy farming is a sector that employs around 1 billion people worldwide and
approximately 4 million people in Brazil, between industries and in the countryside. In this
context, the dairy activity becomes important in the national and world market scenario. The
quality of milk and support for the development of small and medium producers are of
paramount importance, given the economic and social scope of the chain. The present work
aims to report the activities developed during the internship period, carried out at Cia do
Leite, a company that operates in the technical assistance sector in various regions of the
country. In addition to being supervised, internship activities have been carried out in the
company since 2020, with milk quality being one of Cia do Leite's most famous work. In this
way, visits related to the improvement of Somatic Cell Count (SCC) and Standard Plate
Count (CPP) values were carefully developed and detailed. The work with the implementation
of Good Agricultural Practices made it possible to advance the technological level of
producers, who needed updates for maintenance in the dairy sector. In this context, all the
resources and skills developed during the internship were added to the professional training.
The performance in the field provides a technical view of the activity, the market and the

dynamism in dairy farming.

Keywords: Diagnosis, Mastitis, Good Agricultural Practices
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1 INTRODUCAO

Segundo dados publicados no Anuério Leite 2020 da Embrapa, o Brasil ocupa o quarto
lugar no ranking mundial de paises produtores de leite, referente ao ano de 2018, com uma
producdo anual de 33,8 milhdes de litros de leite (EMBRAPA, 2020). A exigéncia crescente de
qualidade, por parte dos consumidores de produtos lacteos, movimenta o mercado, resultando
em uma maior competitividade do setor e, consequentemente, na necessidade do produtor de
ser eficiente e produzir com qualidade para atender o mercado.

A eficiéncia produtiva necessaria para se manter na atividade leiteira pode ser deduzida
de dados de levantamentos, como a producdo mundial de leite, que teve crescimento médio
anual de 3,1%, nas ultimas duas décadas, sendo que, nesse mesmo periodo, o Brasil teve
aumento médio anual de 3,7% (EMBRAPA, 2020). Por outro lado, dados divulgados pelo
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), através do Censo Agropecuario de 2019,
relatam que, em 2017, o Brasil possuia 1.176.295 propriedades produtoras de leite (IBGE,
2017), mas esse numero sofreu uma queda, em relagdo nimeros do Censo Agropecuario de
2006, quando o Brasil contava com 1.350.809 propriedades, assim, uma reducédo de préxima a
13%.

As propriedades com &rea abaixo de cinco hectares foram as que mais reduziram, porem,
0 grupo de produtores com escala acima de 200 litros de leite diarios teve um crescimento
representativo, chegando a dobrar o numero entre os censos de 2006 e 2017, e também houve
uma diminui¢do do nimero de vacas ordenhadas (1,2 milhdes de vacas) nesse periodo (IBGE,
2017). Esses dados sdo reflexo de programas de melhoramento genético e assisténcia técnica
especializada, que ganham mais espaco no cenario da producédo de leite no Brasil, dando ao
produtor a profissionalizacdo necessaria para a atividade e um modelo de trabalho mais
produtivo.

Ainda, segundo IBGE (2017), 93% das propriedades produtoras de leite foram
classificados como pequenos produtores. Somado a isso, a atual situagdo da economia mundial,
especialmente a brasileira, e diante da pandemia da COVID-19, que acarretaram em grandes
altas de insumos, fizeram com que produtores com curta margem financeira saissem da
atividade. Tais ocorréncias tém imposto a necessidade de evolucéo técnica da atividade leiteira,
através da adocdo de assisténcia técnica a campo, assisténcia essa capaz de organizar e orientar
as propriedades, afim de garantir retorno financeiro da producéo e qualidade de vida.

A tecnificacdo da atividade e as exigéncias do mercado consumidor resultam na

necessidade de modernizacdo e qualificacdo dos processos e pessoas envolvidas na cadeia
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produtiva do leite. Por essa demanda, através das Instru¢cdes Normativas 76 e 77 do Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), a pecuéria leiteira passa por um momento
de profissionalizacdo, que abrange a atuacédo de industrias, produtores e profissionais.

Dentre os pardmetros de qualidade do leite e boas praticas exigidos pelo MAPA,
destacam-se, para esse trabalho, os padrdes de Contagem Padrédo em Placas (CPP) < 300.000
UFC/mL e Contagem de Células Somaticas (CCS) < 500.000 CS/mL (MAPA, 2018a). Além
disso, o Plano de Qualificacdo de Fornecedores de Leite, citado na IN77, revela-se importante,
pois envolve a elaboracdo de metodologias que resultem na capacitacdo dos produtores.

No artigo 45 da Instrucdo Normativa 77 do MAPA, o laticinio deve interromper a coleta
do leite na propriedade que apresentar resultado de média geométrica de CPP fora do padrao,
por trés meses consecutivos. Dessa forma, o inicio do trabalho era voltado para uma acdo
emergencial, com o objetivo de realizar corre¢Ges de manejo em propriedades com CPP fora
do padréo, de modo a evitar que a interrupcdo da coleta de leite fosse consolidada. As atividades
relacionadas a reducdo de CCS sdo também colocadas como prioridade, na tentativa de
promover um ganho em qualidade de maneira mais rapida e objetiva, tanto para os produtores
quanto para as industrias.

O Programa Mais Leite Saudavel é uma acdo governamental que tem como objetivo
promover a modernizacdo da pecudria de leite no Brasil. Este programa permite a utilizagdo de
créditos presumidos do PIS/Pasep e da Cofins, por parte das industrias. Como forma de selecdo
das propriedades que seriam beneficiadas com assisténcia técnica e gerencial, era realizado um
diagnostico de propriedade e de perfil do produtor. Dessa forma, a aplicacdo do questionario e
andlise do perfil do produtor era um servigo prestado a inddstria.

Nesse contexto, objetivou-se, com esse trabalho, descrever as atividades realizadas
durante o estagio supervisionado na Cia do Leite, em que as areas de atuacdo foram qualidade
do leite e boas praticas agropecuarias. A primeira fase do estagio foi realizada em municipios
na regido Oeste do Parand, com o desenvolvimento da fase diagnostica e capacitagdo dos
produtores, por meio de cartilhas e manuais. A segunda fase do estagio foi realizada em
municipios do interior do estado de Sao Paulo e Sudoeste de Minas Gerais, na prestacdo de

servicos relacionados a qualidade do leite e ao uso do Mamitest.
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3 REFERENCIAL TEORICO

3.1Plano de Qualificacdo dos Fornecedores de Leite (PQFL) e Boas Praticas

Agropecuarias (BPA)

Como parte do programa de autocontrole, os laticinios tem a obrigatoriedade de
desenvolver o PQFL, item descrito no artigo 6° da Instru¢cdo Normativa 77 do MAPA, o qual
deve contemplar a assisténcia técnica e gerencial, bem como a capacitacdo de todos 0s seus
fornecedores, enfatizando a gestdo da propriedade e implementacdo das BPA (MAPA, 2018b)

No artigo 8°, sdo descritos os itens que contemplam um plano de qualificacdo dos

fornecedores de leite:

| — Diagnostico da situacao atual,

I1 — Objetivos do plano;

I11- Metas claras e mensuraveis;

IV — Indicadores de gerenciamento;

V — Cronograma de execucao com os fornecedores a serem atendidos.

No mesmo paragrafo, também esta descrito que a empresa estabelece e define os
objetivos, metas, indicadores e cronograma, de acordo com a realidade atual encontrada no

diagnéstico inicial e por informac@es técnicas disponiveis (MAPA, 2018).

O artigo 9° diz que as boas préaticas agropecudrias implementadas na execug¢éo do PQFL
devem contemplar, no minimo, 16 itens, que sdo trabalhados de forma direta com produtor em
sua propriedade e, de maneira geral, de forma imediata e juntamente com o diagndstico, sendo
os itens abaixo:

| - manejo sanitario;

Il - manejo alimentar e armazenamento de alimentos;
I11 - qualidade da agua;

IV - refrigeracéo e estocagem do leite;

V - higiene pessoal e satde dos trabalhadores;

VI - higiene de superficies, equipamentos e instalaces;
VII - controle integrado de pragas;

VIII - capacitacdo dos trabalhadores;

IX - manejo de ordenha e pos-ordenha;
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X - adequacdo das instalagdes, equipamentos e utensilios para producéo de leite;

XI - manejo de residuos e tratamento de dejetos e efluentes;

XII- uso racional e estocagem de produtos quimicos, agentes toxicos e
medicamentos veterinarios;

XI1I- manutencédo preventiva e calibragem de equipamentos;

XIV - controle de fornecedores de insumos agricolas e pecuarios;

XV - fornecimento de material técnico como manuais, cartilhas, entre outros; e

XVI - adogdo de préticas de manejo racional e de bem-estar animal.

No que se refere as BPA aplicadas a pecuéaria de leite, tratam da implementacdo de
tecnologia, manejo e procedimentos adequados em todas as etapas da producéo de leite nas
propriedades rurais (FAO; IDF, 2013). Assim, a Organizacdo das NacOes Unidas para a
Alimentacdo e a Agricultura (FAO) dividiu as chamadas BPA em setores importantes, dando
dindmica ao trabalho: saide animal, higiene na ordenha, nutricdo, bem-estar animal, meio

ambiente e gestdo socioecondmica.

3.2 Qualidade do leite

Sabe-se que a qualidade e seguranca alimentar instruem que o alimento saia do produtor,
passe pela empresa e chegue no consumidor com suas caracteristicas padrdes, como sabor, odor,
viscosidade, e esteja limpo, livre de microrganismos e substancias quimicas e mantendo seus
valores nutricionais, como gordura, proteina, lactose e minerais (SANTOS; FONSECA, 2019).

Para isso, alguns laticinios trabalham com tabela de bonificacdo por qualidade, que pode
chegar a ser superior aos 30 centavos por litro, o que pode alterar o resultado econémico do
produtor de prejuizo para lucro.

Agregar valor ao leite, pela da qualidade do produto final, € uma estratégia para 0s
produtores de menor producdo se manterem na atividade, visto o alto custo de producéo e
diferencas significativas de pagamentos por estratos de volume produzido (CARVALHO,
2021)

O leite € avaliado por pardmetros fisico-quimicos e microbioldgicos. Dentre os
parametros fisico-quimicos, podem-se citar analises que vao do campo, no momento da coleta
do leite na propriedade, como a estabilidade ao alizarol, ao laboratério dentro do laticinio, como
os testes de acidez titulavel, densidade relativa e indice crioscopico (MULLER; REMPEL,
2020)
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De acordo com a Instru¢cdo Normativa 76 (MAPA, 2018), os valores de referéncia dos

parametros fisico-quimicos sao:

Tabela 1- Parametros de leite, segundo exigéncias Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento (MAPA)

PARAMETRO VALOR

Gordura, g/100g >3,0 (leite integral)

Proteinas, g/100g >2,9

Lactose, g/100g >4,3

Densidade relativa a 15°C g/mL 1,028 a 1,034

Extrato seco desengordurado, g/100g >8,4

Acidez titulavel, g &cido latico/100mL 0,14a0,18 (14 a 18° D)
Estabilidade ao alizarol Concentracdo minima 72% v/v

Fonte: Adaptado da Instru¢cdo Normativa 76

Além dos parametros fisico-quimicos, o MAPA (2018) atualizou os valores de
referéncia obtidos por médias geométricas para CPP (Contagem Padrdo em Placas) para, no
méaximo, 300.000 UFC/mL e de CCS (Contagem de Ceélulas Somaéticas) de, no méaximo,
500.000 CS/mL.

3.2.1 Controle da CPP

A CPP, antes contabilizada e apresentada como UFC (Unidade Formadora de Colénia)
ou CBT (Contagem Bacteriana Total) quantifica o numero total de bactérias aerdbias mesoéfilas
(vivas) presentes no leite cru (SANTOS; FONSECA, 2019).

Na maioria das empresas, a coleta para analise do leite é realizada uma vez ao més.
Dessa forma, demanda certo treinamento, atencdo, higiene e cuidado da parte de quem ira
coletar, j& que existem grandes falhas durante os processos de obtengdo, manipulacdo e
conservacao gue vém sendo consideradas como as principais razdes para perda de qualidade do
leite (ROSA; QUEIROZ, 2007).

Para o produtor, a superficie de contato do equipamento de ordenha e do tanque de
expansdo com o leite pode ser um dos principais fatores que influenciam a CPP (SANTOS,
2002). Por isso, € de grande importancia respeitar a vida Gtil dos materiais de ordenha, como

mangueiras e borrachas, pois, juntamente com o uso inadequado dos produtos de limpeza,
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geram elevadas contaminacdes do leite. A multiplicacdo microbiana nas superficies do
equipamento de ordenha é mais intensa para bactérias de origem do ambiente da vaca (cama,
solo, lama, esterco) e da agua usada para a limpeza, a qual pode ser uma importante fonte de
microrganismos psicrotroficos (SANTOS; FONSECA, 2001).

O resfriamento do leite apds a ordenha, chegando abaixo de 4°C, deve ser o mais rapido
possivel, para minimizar a multiplicacdo da contaminac¢do microbiana inicial do leite. Segundo
a Instrucdo Normativa 76 (MAPA, 2018c), o leite pode ser recebido pelo estabelecimento a
uma temperatura de até 7°C (Celsius), admitindo-se, excepcionalmente, 9°C (casos de acidente,
caminhdo estragado e outros motivos que impossibilitaram o caminhdo chegar ao laticinio no
tempo esperado). Em condigdes de resfriamento inadequado (temperatura acima de 7°C), outros
tipos de microrganismos, além dos psicrotréficos, sdo capazes de multiplicar no leite. Dessa
forma, para minimizar a deterioracdo do leite armazenado pela acdo bacteriana, é necessario
que a temperatura do leite seja mantida abaixo de 4 — 5°C (SANTQOS, 2002).

Contaminagdes intramamarias podem contribuir de forma significativa para o aumento
da CPP (SANTOS; FONSECA, 2019), sendo que o principal grupo de agentes causadores de
mastite, associados ao aumento da CPP do leite, é Streptococcus spp., com destaque
Streptococcus agalactiae e Streptococcus uberis (GONZALES, et al., 1986; JEFREY;
WILSON, 1987).

Manejos como pré-dipping, controle da limpeza do ambiente, cama e area de descanso
para estes animais, dando conforto adequado, reduzem o impacto da contaminagédo dos tetos
sobre a CPP (SANTOS; FONSECA, 2019).

Os principais produtos usados para antissepsia pré-ordenha sdo a base de iodo,
clorexidina e hipoclorito de sdédio (SANTOS; FONSECA, 2019). Somado a antissepsia, a
secagem dos tetos facilita a retirada da sujeira aderida.

A limpeza do equipamento de ordenha deve ser feita em duas fases, a primeira utilizando
agua quente em combinacdo com detergente alcalino clorado e, posteriormente, agua fria em
combinagdo com detergente acido (PANTOJA; REINEMANN; RUEGG, 2011).

Os detergentes alcalinos atuam quimicamente na remog¢do de compostos organicos das
superficies dos equipamentos. Os residuos organicos de componentes do leite que ficam
aderidos a superficie interna dos equipamentos de ordenha favorecem a multiplicacdo de
microrganismos contaminantes (SCHMIDT, 1997)

J& os detergentes acidos convertem minerais insolUveis na agua, tornando-os sollveis

e permitindo sua remocdo pelas solugbes de limpeza (SANTOS; FONSECA, 2019). Além



16

disso, outros produtos utilizados na limpeza, sé&o os sanitizantes, que devem ser aplicados
imediatamente antes do inicio da ordenha, reduzindo a presenca de microrganismos que se
multiplicaram nos residuos de leite e ndo foram removidos na limpeza (SANTOS; FONSECA,
2019).

Dessa forma, o objetivo basico da limpeza dos equipamentos é remover esses
componentes. As causas mais comuns de problemas de alta CPP, ligados a limpeza, sdo 0 uso
de solucdes de limpeza com temperaturas abaixo do recomendado, a baixa concentracdo de
detergentes e a qualidade insatisfatoria da &gua (SANTOS; FONSECA, 2019).

3.2.2 Controle da CCS

Existem diferentes formas de classificacdo das mastites, que se baseiam em tipos de
agentes causadores e duracdo. A identificacdo do agente causador de mastite em amostras de
leite é 0 método padrdo-ouro de diagndstico de infec¢bes intramamarias, enquanto os testes de
CMT (California Mastitis Test) e CCS (Contagem de Células Somaticas) indicam inflamacéo
da glandula mamaria (SANTOS; FONSECA, 2019).

A identificacdo dos microrganismos causadores de mastite é feita através da cultura
microbiol6gica de amostras de leite. Dessa forma, os procedimentos de coleta, transporte e
conservacao das amostras ndo devem ter falhas. Santos e Fonseca (2019), descrevem a maneira
correta de realizar a coleta de amostras de leite:

1-Lavar bem as maos e antebracos e usar luvas. Descartar os trés primeiros jatos de leite
dos quartos mamarios antes da coleta.

2-Remover sujidades aderidas no Ubere e tetos. Realizar pré-dipping e aguardar cerca
de 30 segundos. Logo apds, secar os tetos com papel toalha.

3-Descontaminar a extremidade dos tetos com algoddo com &lcool 70% por 15
segundos.

4-Remover a tampa do frasco e manté-la afastada de areas de contaminacéo. Coletar dos
tetos mais proximos e depois dos mais afastados.

5-ldentificar os frascos com caneta permanente. Refrigerar as amostras imediatamente
apos a coleta.

Com o resultado da cultura microbioldgica € possivel realizar a identificacdo dos
causadores da mastite. Segundo Picoli et al. (2014), de acordo com a origem do agente, a mastite

pode ser classificada em dois grupos: contagiosa e ambiental.
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Os principais agentes causadores de mastite contagiosa sdo Staphylococcus aureus,
Streptococcus agalactiae, Corynebacterium spp. e Mycoplasma spp. (SA et al., 2018). Segundo
SANTOS e FONSECA (2019), sdo microrganismos bem adaptados a multiplica¢do na glandula
mamaria e causam infec¢Oes persistentes, sem sintomas clinicos graves e tendem a persistir de
forma subclinica.

A bacteéria Staphylococcus aureus tem grande impacto nos manejos voltados a reducéo
de CCS, visto que apresenta resultados falso-negativos, infeccdes de longa duracgdo, alta
resisténcia do agente aos antimicrobianos e baixa taxa de cura, porque algumas cepas
apresentam capacidade de producao de biofilmes (SANTOS; FONSECA, 2019).

Um manejo importante, no que diz respeito a criagdo de bezerras para novilhas de
reposicdo, € separar as bezerras durante o aleitamento, para evitar mamada cruzada e
contaminacéo da glandula mamaria dessas bezerras, visto que podem ser fontes de infeccéo de
Staphylocccus aureus, que permanece latente até a primeira lactagdo. (SANTOS; FONSECA,
2019).

Como os tratamentos contra Staphylococcus aureus sdo de baixa eficacia, & importante
realizar a linha de ordenha, separando vacas positivas ap0s todas as vacas sadias terem sido
ordenhadas. Além disso, o descarte de animais com mastite cronica é recomendado. (SANTOS;
FONSECA, 2019)

Keefe (2012), relata que Streptococcus agalactiae € um patdgeno obrigatério do ubere
e que sua erradicacdo é possivel. A taxa de cura do tratamento com antibioticos a base de beta-
lactdmicos é elevada, variando de 90 a 95%.

A alta prevaléncia de Streptococcus agalactiae em rebanhos afeta negativamente a
qualidade do leite, visto que ha um aumento significativo ndo somente da CCS, mas também
da CPP do leite do tanque. Vacas infectadas eliminam até 100 milhdes de bactérias/mL de leite
(KEEF, 2012). Quartos infectados apresentam CCS média de 857.000 cels/mL. (SANTOS e
FONSECA, 2019).

O tratamento de infec¢bes por Streptococcus agalactiae deve ser realizado durante a
lactacdo, em todas as vacas positivas, com antibidticos intramamarios a base de beta-
lactamicos, preferencialmente realizando a blitz terapia, que se baseia no tratamento de todas
as vacas positivas para tal bactéria de uma Gnica vez. As vacas que nao responderem ao
tratamento devem ser descartadas (SANTOS; FONSECA, 2019).

Apos a identificacdo dos agentes contagiosos no rebanho, além dos tratamentos, séo

realizadas adequacdes e melhorias de manejo para controle da mastite. E recomendada a
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antissepsia dos tetos ap6s a ordenha. De acordo com Santos (2019), os principios ativos mais
usados para antissepsia dos tetos sdo: iodo, hipoclorito de sddio, clorexidina, acido latico e
didxido de cloro. A maior preferéncia pelo uso de produtos a base de iodo se deve ao seu amplo
espectro de acdo, excelente estabilidade, baixa toxicidade a pele do teto e do ordenhador, baixo
risco de residuos no leite e alta eficacia germicida. Além disso, as concentragdes utilizadas nos
produtos influenciam a qualidade da antissepsia realizada.

A manutencdo do equipamento de ordenha também é um importante ponto analisado
em um trabalho de reducdo de CCS. Recomenda-se a revisao dos equipamentos, afim de reduzir
flutuacbes de vacuo, deslizamento de teteiras e sobre-ordenha, mantendo-se, assim, a
integridade dos esfincteres de tetos, o que reflete diretamente em reducdo de casos de mastite.

Em um sistema de ordenha, o vacuo tem varias funcfes: manter o conjunto de ordenha
acoplado nas tetas, possibilitar que o pulsador alterne suas fases de massagem da teta e extracédo
do leite, realizar pressdo negativa suficiente para extracdo do leite e transportar o leite do
conjunto de ordenha até a unidade final (SCHURING, 2016; REDIN; MACHADO, 2016). O
nivel de vacuo adequado para os diferentes tipos de sistemas de ordenha é: 1) linha alta: 48 -
50 kPa; 2) linha média: 45 - 47 kPa e 3) linha baixa: 42 - 45 kPa (RIBEIRO; CARVALHO,
2019).

O pulsador é um dos componentes mais importantes do sistema de ordenha, quando se
busca uma ordenha rapida e confortavel para a vaca (SCHURING, 2016).

A manutencao do sistema de ordenha deve preconizar intervalos regulares, programados
por técnicos capacitados e treinados, cuja avaliacdo deve incluir: 1) bomba de vacuo; 2)
vazamentos do sistema; 3) desempenho do regulador; 4) nivel de vacuo do sistema e medidor
de vacuo; 5) desempenho do pulsador; 6) aberturas de ventilacdo; 7) condi¢des das pecas de
borracha e plastico; 8) limpeza; 9) funcdo do sistema Cleaning in Place (CIP) (JONES, 1999).

Além dos agentes contagiosos, 0s mais frequentes agentes ambientais sdo: Escherichia
coli, Streptococcus dysgalactiae, Streptococcus uberis, Streptoccous bovis, Enterococcus
faecium e Enterococcus faecalis (KULKARNI; KALIWAL, 2013).

Segundo Santos e Fonseca (2019), é praticamente impossivel erradicar a mastite
ambiental, visto que os agentes estdo disseminados em todos os ambientes. Dessa forma, o
desafio de novas infeccdes e constante e diferentes categorias de vacas estdo sob risco. Por isso,
as principais préaticas de manejo preventivo sdo manter o ambiente seco e limpo e manter a alta

capacidade de resposta imune das vacas.
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O National Mastitis Council (NMC) recomendou, por muitos anos, o programa dos
cinco pontos para o controle de mastite. Desenvolvido em 1960, o programa abrangia cinco
pontos basicos:

1-Procedimentos de ordenha adequados

2-Terapia da vaca seca

3-Manejo da mastite clinica na lactacéo

4-Manutencao dos equipamentos de ordenha

5-Biosseguranca e descarte de vacas com infeccdo cronica

Depois disso, 0 NMC expandiu o programa, adicionando mais cinco pontos:

6-Definicdo de metas

7-Manutencdo de um ambiente limpo e confortavel

8-Plano de registros de mastite

9-Monitoramento dos indices de saude da glandula mamaria

10-Revisdo periddica do plano de controle

4 DESCRICAO DAS ATIVIDADES

4.1 Empresa, descricdo dos locais e periodo de estagio

A Cia do Leite € uma empresa privada e prestadora de servigos na area de treinamento,
assisténcia técnica e gerencial na pecuaria de leite. Foi fundada no ano de 2014 e passou a
ocupar grande espaco no mercado, a partir da regulamentacdo da Lei 13.137/15 pelo Decreto
8.533/15, que permitiu o reinvestimento dos créditos de PIS e COFINS pela industria,
originados da compra do leite in natura, na forma de prestacdo de assisténcia técnica a
produtores de leite, nas areas de qualidade do leite, gestdo, melhoramento genético, sanidade e
boas préticas agropecuérias.

Os projetos sdo elaborados, apresentados e, apds aceitos pela indastria, séo
desenvolvidos de acordo com formatos previstos pelo MAPA, tendo, assim, metas mensuraveis,
que sdo trabalhadas diariamente na realidade das propriedades pelos técnicos, que sdo
periodicamente treinados e capacitados.

Os principais clientes da empresa séo as industrias lacteas, totalizando 230 parcerias em

andamento e cerca de 2.400 produtores. Até o momento, a empresa conta com
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aproximadamente 150 técnicos, com tendéncia de ampliagdo, com atuacdo em 21 diferentes
estados brasileiros.

O local da primeira fase do estagio foi na regido oeste do Parana e abrangia cerca de 20
cidades com captacdo de leite pelo Laticinio A, com posto de captacdo em Maripa-PR. Nessa
fase, foram visitados 114 produtores de leite, com diferentes volumes de producdo. A segunda
fase foi realizada no sudoeste de Minas Gerais e interior de Sdo Paulo, alcangando 50
propriedades que forneciam leite para duas unidades do Laticinio B, sendo uma situada em Sao

Sebastido do Paraiso - MG e outra em Amparo - SP.

4.2 Plano de Qualificacéo dos Fornecedores de Leite (PQFL)

Durante o periodo de estagio, dois projetos de execucdo de um plano de qualificacdo de
fornecedores de leite tiveram suas fases iniciais desenvolvidas.

A estrutura dos planos era dividida em:

I- Dados do estabelecimento, responsaveis pelo PQFL, missdo e valor da empresa:
Além de dados especificos, a missdo e valores da empresa sdo colocados no plano,
pois a metodologia do trabalho precisa ser convergente com os principios adotados
pelo laticinio. Dessa forma, consegue-se estabelecer os objetivos das intervencdes
técnicas, junto aos produtores.

- Objetivo geral: Na parte referente ao objetivo geral, especifica-se qual a meta e
como essa meta sera atingida, tragando metodologias coerentes com a missao e valor
da empresa. De forma geral, 0 objetivo se baseia em promover o desenvolvimento
técnico e gerencial dos produtores, por meio de assisténcia técnica, capacitagdes e
implementacdo de boas praticas agropecuarias.

I1l-  Requisitos de qualificacdo dos fornecedores: Os produtores sdo classificados de
acordo com requisitos que contemplam “parametros” minimos do leite e requisitos
de BPA, que a empresa define como limitantes para o fornecimento do leite. Para
que o fornecedor seja considerado um produtor apto a fornecer o leite (PAFL), deve
atender os seguintes parametros:

1. O leite deve ter CPP abaixo de 300 mil UFC/mL;

2. O leite deve atender os parametros minimos de composicao estabelecidos na IN76;

3. O leite deve ser livre de qualquer adulteracdo (adicdo de agua, reconstituintes,

conservantes e/ou desnate).
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O leite deve ser livre de residuos de antibiéticos.

O leite deve ser estavel no alizarol 72 °

Para isso, deve-se seguir e realizar 0s seguintes pontos:

1.
2.
3.

V-

O tanque esteja calibrado para ligar a 4°C;

Que a temperatura do leite esteja calibrada com a temperatura do termostato;

Que o procedimento de higienizacdo adotado na propriedade resulte na auséncia de

residuos e contaminantes nas superficies dos equipamentos que entram em contato com

o leite (ordenha, tanque, baldes, filtros e outros);

Realize as vacinac@es obrigatorias de acordo com as exigéncias da defesa sanitaria do

estado.

Produtor descarte o leite impréprio para o consumo humano (colostro, leite com sangue,

animal doente e/ou medicado em periodo de caréncia).
Plano de A¢bes Emergenciais — PAE: Serdo atendidos no plano de agdo emergencial
trés grupos de produtores:

Todos os produtores desqualificados como produtores aptos ao fornecimento de leite

(PAFL);

Produtores fora do padrdo para CCS;

Produtores com nivel critico de BPA
Plano de agdes de Boas Praticas Agropecuérias — PBPA: O plano de boas préticas
segue trés linhas de metodologias, para tornar o produtor apto a fornecer leite. A
primeira € a implementacdo dos itens de boas praticas agropecuarias que, no
momento do diagndstico da situacdo da propriedade, ficaram a desejar. A segunda
é a implementacdo da assisténcia técnica e gerencial, mediante acompanhamento
mensal das atividades da propriedade, conseguindo, assim, realizar planejamento e
desenvolvimento da producdo e outros pontos importantes para a atividade. A
terceira metodologia adota é a capacitacdo dos produtores, por meio de palestras e

fornecimento de informativos técnicos.

VI-  Monitoramento, requalificacdo e auditorias internas: O monitoramento tem

frequéncia relativa a necessidade de adequacdo. Os requisitos para adequacao de
cunho emergencial precisam ter monitoramento em curto prazo, enquanto 0s
parametros para adequacao ndo emergencial seguem uma periodicidade diferente,
sendo, geralmente, anual, mediante auditorias internas. Ao final de cinco anos de

trabalho, se propde uma reavaliacdo de todos os produtores, para que se possa ter
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uma viséo geral da evolucéo e do legado deixado junto aos produtores que tenham

sido trabalhados ha mais tempo.

4.2.1 Desenvolvimento cronoldgico das atividades:

O trabalho do PQFL se iniciou com o diagndstico das propriedades, por meio da aplicagdo

de questionario de avaliacdo técnica, gerencial e socioldgica de produtores de leite. Apds a

aplicacdo do questionario, os resultados foram tabulados em planilha especifica, capaz de gerar

a classificacdo do produtor quanto:

Ao nivel técnico: E definido pela pontuacio dos produtores obtida com as respostas
do questionario que se referem ao nivel de desenvolvimento técnico da atividade na
propriedade.

Perfil na atividade:

Resistente: Sdo aqueles que ndo aplicam as técnicas de producgédo e/ou gestdo e ndo
qguerem mudar. Nesse grupo, sdo colocados também o0s produtores que possuem
escala de producgdo muito baixa, sem acesso a crédito e sem qualquer tipo de recurso
para investimentos. Nesse caso, 0 produtor se torna resistente por falta de opcéo.
Potencial: S&o produtores que carecem de ajuda para aplicar técnicas de produgao
de leite e gestdo do negdcio. Possuem sucessdo familiar ou idade que permite
almejar avancos técnicos e gerenciais, tém pretensdo de aumento na producao,
produtividade e/ou percebem a otimizacéo de custos como ponto importante para
viabilizag¢do da atividade. Um produtor para ser classificado como “potencial” no
PQFL, precisa estar propenso a mudancas.

Profissional: sdo produtores especializados, possuem assisténcia técnica/gerencial
e estruturada rotina de ordenha, esses com alta avaliagédo de suas necessidades dentro

da atividade, tém boa receptividade e aceitacdo as mudancas.

Apbs a classificacdo, os produtores sdo divididos em grupos de acordo com a

necessidade de assisténcia técnica na propriedade, conforme a Figura 1..

Figura 1- Planilha usada para tabulacéo de dados do diagndéstico de propriedades que fornecem

leite a laticinios assistidos pela Cia do Leite.
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7 Problemas da atividade leiteira Registros Mao de obra
Caracteristica Perfil Nivel técni Caracteristica
- = =
- . g

Cia do

5 . | B s g
§ 15 i=sls H g 57
3 5 g 22 i3
E} 2 g iz

E

3

Produtor

Vanderlei Vitarino dos Santos Lider 5 18 10 8 300 3 jodo 80 0 0 1 0 1 1 0 1 1 0 1 0 1 1 0 0 0 0 1 0 0 0
Luiz Sergio dos Santos Lider 10 26 8 10 | 270 4 lodoE 300 1 1 1/140{170}1{1i0j1!/0j1 1 1/1y1:{0j0}1;0}0
Rosania Cristina da Costa Lider 11 5 6 7 22 1 Itat 80 1 1 0 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 1 0 0 0
Gentil de Aimeida Ledo Lider 12 30 6 40 590 4 do 250 1 1 1 1 0 1 0 1 1 0 1 0 1 0 1 1 0 0 1 0 0 0
Antonio Faquineti Lider 3 13 3 0 180 3 Bicred 120 1 0 1 1 0 1 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 0 0 0 0 1 0
Carlos Robinson de Lazari Souza Lider 48 74 5 92 11780 7 lodo 300 1 1 1 0 0 0 1 1 1 0 1 0 1 1 1 1 1 1 0 1 0 0
Leonor Coldebella Lider 12 40 3 35 11000; 4 jodofH 160 1 1 1/0{1{0{1{1{0}0}1}1;i1 1 1/1/{0t0{1}j0(0!0
Eduardo Miguel Lunkes Lider 12 28 8 33 650 10 do 200 1 1 1 1 1 1 1 0 1 1 1 0 1 1 0 0 0 1 1 0 0 0
Eugenio Rossato Lider 24 59 14 5 1200 6 jodo 300 1 1 0 1 1 1 0 0 1 0 1 0 1 1 1 1 1 0 0 0 1 0
José Teixeira Filho Lider 13 29 1 1 215 2 BSicred 80 1 1 0 0 1 1 1 1 1 0 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0
Neri Helio Giese Lider 15 4 1 0 60 2 do 80 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1 1 0 0 0 0 1 0 0 0
Ailson Jahn Lider 7,5 12 1 3 60 2 lodo 80 1 1/0{0{0j1}/0;0f{0;0}{1{0}0;1}/0;0{0:0}1{0}0:0
Ari Miguel Scherer Lider 5 12 4 12 115 1 Bicred 1 1 0 1 0 1 0 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0
Marcelo Diedrichs Lider 18 22 9 30 600 5 itfed} 300 1 1 1 1 0 1 0 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0

Cia do Leite, 2020

Diante dessa classificacdo, sdo definidos os produtores em que serdo trabalhadas as boas
praticas, com intuito de melhorar o nivel técnico do produtor. Os produtores sdo divididos em
trés grupos, de acordo com a nota do nivel técnico obtida no diagnéstico: com notas de 0 a 30,
notas de 30 a 70 e acima de 70.

Além disso, sdo realizadas classificacGes dos produtores diante dos valores de CPP e
CCS, parametros da qualidade do leite. A identificacdo dos produtores que precisam de visitas
técnicas para melhoria de qualidade € feita através da ponderagdo dos resultados de analises
mensais. Essa ponderacéo se d& por meio do volume produzido e do valor de CCS e CPP do
respectivo més. Inicialmente, o trabalho é direcionado para os produtores com impacto superior
a 10. O calculo da ponderacéo se da: Volume de Leite do Produtor x Valor da CCS e CPP do
produtor / Volume da rota.

4.2.2 Boas Praticas Agropecuarias (BPA):

O que foi realizado durante o periodo de estagio, relacionado as BPA, foram os
diagnosticos das propriedades e trabalhos direcionados a reducdo de CPP e CCS.

O chamado diagnostico € a aplicacao de um questionario de avaliagéo técnica, gerencial
e socioldgica de produtores de leite, que contempla perguntas relacionadas ao perfil e ao nivel
técnico da propriedade. Inicialmente, era preenchido um cabecalho com informag6es pessoais

dos produtores, horario da coleta de leite, frequéncia da coleta de leite, localizacdo da
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propriedade, area da propriedade, producao média diaria, nimero de vacas em lactacdo, nimero

de vacas secas e nimero de animais em recria.

Tabela 2 - Média de 114 propriedades que fornecem leite para o Laticinio A, onde foi aplicado

0 questionério pela Cia do Leite.

ITEM VALOR MEDIO

Area da propriedade (ha) 13
Producdo média diéria (litros) 416
Numero de vacas em lactacédo 23
Numero de vacas secas 5
Ndmero de animais em recria 15

Do autor, 2020.
A classificacdo final dos produtores foi baseada nos valores médios das seguintes

categorias:

Tabela 3- Classificacdo de acordo com a média de 114 propriedades que fornecem leite para o

Laticinio A, onde foi aplicado o questionario pela Cia do Leite

CATEGORIA VALOR MEDIO PONTUAGCAO MAXIMA
Perfil do Produtor 18 46

Nivel Técnico 57 97
Caracteristicas da Propriedade 11 43

Idade dos produtores (anos) 48 ANOS

Do autor, 2020.

Valores encontrados de acordo com pontuacdo dos produtores obtida através da
aplicacdo de questionario de fase diagndstica de propriedades desenvolvido pela Cia do Leite.
A pontuacdo classifica o produtor de acordo com suas caracteristicas de nivel técnico, da
propriedade e idade dos produtores (ndo tendo idade maxima).

Uma observacdo importante das propriedades do Laticinio A, que as diferem das de
outras regides, € que grande parte das propriedades possuem sucessor envolvido com a
atividade, prevalecendo mao de obra familiar. Dentro 114 produtores analisados, 70 possuem

algum sucessor envolvido com a atividade.
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Figura 2 — Gréfico do tipo de méo de obra utilizada nas propriedades que fornecem leite para o

Laticinio A, onde foi aplicado o questionario pela Cia do Leite

Tipo de Mao de Obra

W Familiar

m Mista

m Contratada
Temporaria

m Dado ndo coletado

Do autor, 2020

Dentre os itens levantados no questionario, podemos destacar a avaliagdo de alguns
através analise dos dados, os produtores citam o baixo preco pago pelo leite e a falta de unido
dos produtores como sendo os problemas mais acentuados da atividade como mostra o grafico

abaixo.

Figura 3 — Grafico de principais problemas da atividade leiteira, relatados pelos produtores que

fornecem leite para o Laticinio A, onde foi aplicado o questionario pela Cia do Leite.

Problema da atividade

120
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Do autor, 2020.

Os resultados também mostraram que as anotagdes de parto e cobertura sdo realizadas,
em sua maioria. Mas, as anotacdes de diversos outros registros e controles, 0s quais auxiliam
de forma direta na tomada de decisdes para a redugéo dos custos de producéo, haja vista que a
principal reclamacdo dos produtores é o preco de leite, sdo, ainda, bastante deficientes,

dificultando o aumento da lucratividade e a manutengdo do produtor na atividade.

Figura 4 — Gréafico dos principais registros realizados nas propriedades que fornecem leite para
o Laticinio A, onde foi aplicado o questionario pela Cia do Leite.

Registros e Controles

Pesa recria
Controle leiteiro
Anota despesas

Anota receitas

Anota cobertura/inseminacdo

Anota parto

0% 20% 40% 60% 80%  100%

H Controla M N3o controla

Do autor, 2020.

Outro ponto impactante no custo de producdo é o manejo alimentar, que, de certa forma,
ainda é deficiente no quesito implementagdo de tecnologias para reducdo de custo operacional
visto que grande parte dos produtores ndo utilizam de tecnologias como confecgdo de milho

reidratado, divisdo de lotes e formulacao da dieta para os animais.

Figura 5 — Gréafico de manejo alimentar nas propriedades que fornecem leite para o Laticinio

A, onde foi aplicado o questionario pela Cia do Leite.
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ALIMENTACAO

MINERALIZAGAO NO COCHO A VONTADE 93,8% E

USA MILHO REIDRATADO/GRAO UMIDO E % 94,8%

‘ 1 l
FORMULACAO DE DIETA POR PROFISSIONAL
HABILITADO m d

®m UTILIZA = NAO UTILIZA

Do autor, 2020

4.3 Trabalho de redugdo de CPP e CCS:

O trabalho de redugdo de CPP foi baseado na avaliacdo de um checklist, com itens
relacionados a limpeza dos equipamentos de ordenha e refrigeracdo do leite. O trabalho
relacionado a reducao de CCS teve como fundamentacdo a realizacdo de cultura microbioldgica
dos animais em lactacdo do rebanho. Mas, vale ressaltar que os manejos de ordenha e de
ambiente foram todos repassados, com conceitos revisados e capacitagdo dos funcionarios/
produtores realizada.

Na regido do Parand, as propriedades fornecedoras de leite para o Laticinio A,

encontravam-se na seguinte situacao, em relacdo ao controle sanitario:

Figura 6- Andlise da realizagdo de exames para controle sanitario nas propriedades que

fornecem leite para o Laticinio A, onde foi aplicado o questionario pela Cia do Leite.
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EXAMES PARA CONTROLE SANITARIO

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%
Brucelose x  Realiza Examina CCSi Cultura
tuberculose compra de para
animais comprar

B FAZ ENAO FAZ

Do autor, 2020

4.3.1 Checklist para reducéo da CPP:

O checklist conta com 25 itens, divididos em: manejo de ordenha, checagem da limpeza
e da refrigeracdo do leite. Para os itens observados e marcados como ndo conformes, sdo

deixadas orientacdes de como realizar de maneira certa 0S processos.

Figura 7- Exemplo de relatério de visita destinada a reducdo de CPP nas propriedades que
fornecem leite para o Laticinio A, onde foi aplicado o questionario pela Cia do Leite.
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Do autor, 2020.

Foram trabalhados pontos chaves para redugdo da CPP nos fornecedores e, dessa forma, apos
o final do trabalho, obtiveram-se reduc@es de aproximadamente 84 % da média aritmética de
CPP ou CBT do Laticinio A. O valor inicial ao trabalho da média aritmética era de 865.000
UFC e o valor final foi de 143.000 UFC.

O trabalho foi voltado aos processos de limpeza dos equipamentos e refrigeracdo do leite. No
manejo de limpeza para sistema de ordenha fechados, eram abertas tubulacdes e conferidas
visualmente. Para qualquer tipo de ordenha (manual ou mecénica) era implementado o conceito
de sanitizacdo pré-ordenha das mangueiras, teteiras, tubulagdes, tanque (quando vazio) e
utensilios em que o leite tinha contato. Era recomendada solucéo de hipoclorito de sodio e agua
com dilui¢do de 200.000 ppm de cloro ativo.

O controle da refrigeracdo era feito através do aferimento da temperatura do tanque com
termOmetro e caso houvesse diferenca entre termdmetro e termostato era realizado ajuste no
tanque reduzindo a diferenga em graus celcius. Tanque era programado para ligar com 4°C e

desligar com 3°C.

Figura 8 — Resultado da melhoria em CBT (Contagem Bacteriana Total) no Laticinio A, cujos

fornecedores foram assistidos pela Cia do Leite.
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Do autor, 2020

4.3.2 Mamitest:

O Mamitest é o0 método de cultura microbioldgica desenvolvida pela Cia do Leite para
auxiliar no processo de reducdo de CCS.

E composto por um kit de placas com meios de cultura para crescimento de bactérias,
swabs, potes coletores estéreis e estufa para aquecimento dos meios. Os meios disponiveis
promovem crescimento e identificacdo de bactérias Gram negativas, Staphylococcus aureus,

Staphylococcus coagulase negativa, Streptococcus agalactiae, Streptococcus uberis,

Streptocuccus ambientais.

Figura 9- Placa com meios de cultura utilizados no Mamitest, desenvolvido pela Cia do Leite

para cultura microbioldgica de amostras de leite.
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Cia do Leite, 2020.

O trabalho desenvolvido para reducéo de CCS foi dividido em passos:

1-

2-

3-

A primeira visita foi destinada a coleta de amostras de leite e, em alguns casos, a
realizacdo do CMT (Califérnia Mastistis Test). A coleta foi feita apds a realizacdo do
pré-dipping, limpeza e secagem dos tetos. A antissepsia dos esfincteres dos tetos foi
realizada com alcool 70%, com auxilio de algoddo. Depois, os potes coletores foram
identificados e um jato de leite de cada teto foi coletado no pote, sendo, portanto,
amostras compostas. O papel do CMT, nesse caso, foi auxiliar no direcionamento dos
tratamentos dos quartos mamarios, de forma que aqueles reativos ao teste de
identificacdo de mastite subclinica receberiam, ap6s o resultado da cultura, o tratamento
indicado para cada bactéria.

As amostras de leite foram resfriadas e transportadas em caixa de isopor com gelo, até
0 momento de realizar o plagueamento.

Para realizar o plagueamento, é necessario um ambiente limpo, méscara e luvas. As
placas foram identificadas de acordo com os potes coletores. A amostra foi
homogeneizada e o swab aberto de forma a evitar a contaminagao no ambiente. Depois
disso, o algoddo do swab foi embebido no leite e colocado em contato com a superficie
de cada meio de cultura, sendo descartado, posteriormente. para que o processo fosse

realizado na proxima amostra.
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4- Ao final do plaqueamento, as placas foram incubadas em estufa, a 37°C, com tolerancia

de 1°C acima ou abaixo.

O resultado foi definido mediante duas leituras do crescimento bacteriano nas placas. A
primeira leitura foi realizada com 24 horas. Nessa leitura, foram identificados crescimentos de

bactérias Gram-negativas, Staphylococcus aureus e Staphylococcus coagulase negativa.

Figura 10 - Placas com resultado indicativo de bactérias Gram-negativas que crescem no
segundo meio cor de rosa seletivo para Gram-negativas e no primeiro meio consequentemente

pois ndo tem seletividade, no Kit Mamitest, desenvolvido pela Cia do Leite.

Cia do Leite, 2020.



33

Figura 11- Placa com resultado indicativo de bactéria Staphylococcus aureus, que crescem no

terceiro meio em 24 horas ficando colénia preta e 0 meio seletivo para Staphylococcus spp

amarelo no Kit Mamitest.

Cia do Leite, 2020

Figura 12- Placa com resultado indicativo de bactéria Staphylococcus coagulase negativa, que

crescem no terceiro meio em 24 horas ficando col6nia tendendo a preto e meio seletivo para

Staphylococcus spp laranja no Kit Mamitest.

Cia do Leite, 2020.
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A leitura com 48 horas possibilitou a identificacdo de bactérias Streptococcus

agalactiae, Streptococcus uberis, Streptococcus ambientais.

Figura 35- Placa com crescimento indicativo de colbnias Streptococcus agalactiae,

Streptococcus uberis, Streptococcus ambientais, respectivamente mostrado a baixo com leitura

do quarto meio no Kit Mamitest.

A: S. agalactiae (azul claro)/ B: S. uberis (azul escuro)/ C: S. ambientais (amarelo claro)/ D: S.
ambientais (branco)
Cia do Leite, 2020

De acordo com o resultado da cultura microbiologica, as vacas foram divididas em lotes,
considerando as bactérias prevalentes, sendo o tratamento e manejo direcionados aos lotes e
recomendados em relatorios especificos.

Para o lote de vacas com S. agalactiae, foi recomendada a blitz terapia, ou seja, o
tratamento do maior nimero de vacas possiveis, de uma tnica sé vez. 1sso evita a contaminacéao
de animais negativos ou de animais que ja foram tratados, visto que essa bactéria é classificada
como contagiosa. As bases de antibidticos intramamarios recomendados foram: sulfato de
cefquinoma, ciprofloxacina, cefalexina e neomicina.

Para vacas com S. aureus, recomendava-se:1-Ordenhar as vacas positivas por ultimo
(recomenda-se marcacdo visual dos animais para colocéa-los por ultimo); 2- Optar pelo
tratamento das vacas de até duas lactacBes durante a secagem; 3- Optar pelo descarte dos
animais mais velhos, principalmente se associado a outros problemas sanitarios. Além disso, o
tratamento durante a lactagdo so era recomendado no caso de casos clinicos.

As demais bactérias tinham recomendacdo de tratamento apenas para a ocorréncia de
casos clinicos durante a lactacdo. De forma contréria, o tratamento era feito durante a secagem

dos animais.
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4.3.3 Manejo de ordenha e manejo ambiental

O manejo de ordenha e de ambiente sdo essenciais para o trabalho de redugédo de CCS.
Em conjunto com o tratamento, os manejos foram direcionados de acordo com a identificacéo
das bactérias e dos problemas relatados pelos produtores.

Ao acompanhar e observar a ordenha, foram repassados conceitos importantes de
manejos corretivos e preventivos. Foram realizadas afericbes de pardmetros de vécuo e
pulsagéo e ajustes, quando necessario, para atingir os seguintes pardmetros: vacuo (linha baixa,
42 kpa; linha média, 46 kpa; linha alta, 50 kpa) e pulsacéo (55 a 60 pulsa¢des/minuto). Quando
necessario, foi recomenda a troca de pecas do equipamento, para o restabelecimento de vacuo
da linha de ordenha e limpeza. Associado a isso, foram acompanhadas ocorréncias de lesdes de
esfincter, para justificar a necessidade de ajuste nos pulsadores e nos equipamentos de vacuo.

O uso de pré-dipping foi recomendado e enfatizado, principalmente nas fazendas com
grandes problemas por mastite ambiental. Foi solicitado o uso do papel toalha para secar os
tetos, antes de colocar a ordenhadeira. Foram observados casos severos de mastite clinica, por
bactérias ambientais, assim como casos de CCS alta, justamente pelo envio de leite com grumos
e alteracdes visiveis para o tanque.

O uso de pés-dipping foi reforcado principalmente em propriedades com alta ocorréncia
de mastite contagiosa. Foi observado que, em 80% das fazendas, o pos-dipping utilizado era a
base de &cido latico e iodo a 2.500 ppm, sendo recomendado que fosse substituido por solucéo
a base de iodo, com concentracdo de 10.000 ppm..

Como resultado dos trabalhos realizados no Laticinio B, na regido de S&o Sebastido do

Paraiso/MG obteve-se:

Figura 13 — Resultado da evolucdo de CCS no Laticinio B, na regido de S&o Sebastido do

Paraiso/MG assistidos pela Cia do Leite.
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NV LATICINIO B, CCS EM:
PRODUTOR Més da visita JUNHO [JULHO |AGOSTO|SETEMBRQ
PRODUTOR 1 junho 2557
PRODUTOR 2 junho 345 553 476 399
PRODUTOR 3 junho
PRODUTOR 4 junho
PRODUTOR 5 junho
PRODUTOR 6 junho 129 221 205 204
PRODUTOR 7 junho 1668
PRODUTOR 8 junho 524 592 408 528
PRODUTOR 9 junho
PRODUTOR 10 junho
PRODUTOR 11 junho
PRODUTOR 12 junho
PRODUTOR 13 junho 1408 1565 1142 905
PRODUTOR 14 junho 3118
PRODUTOR 15 junho
PRODUTOR 16 junho
PRODUTOR 17 julho
PRODUTOR 18 julho 1043
PRODUTOR 19 julho 1325
PRODUTOR 20 julho 1814 1872 1764 1744
PRODUTOR 21 julho
PRODUTOR 22 julho
PRODUTOR 23 julho
PRODUTOR 24 Julho
PRODUTOR 25 agosto 949 298 383
PRODUTOR 26 agosto

Do autor, 2020

As células em verde representam melhoria no valor da CCS, a cor amarela representa a

manutencdo do valor de CCS e a cor vermelha condiz com piora no valor da CCS.

Figura 14- Analise de 26 propriedades atendidas com realizagdo do trabalho de reducéo
de CCS, em Séo Sebastido do Paraiso/MG atendidas pela Cia do Leite.

Do autor, 2020.

Analise de 26 fazendas

H Melhora
B Manteve

Piora
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A meta proposta pelo Plano De Qualificacdo do laticinio destacava a reducao de 15% da média
aritmética da CCS geral. Houve reducédo da CCS em 62% dos produtores em um periodo de 4
meses de projeto.

Figura 15- Percentual de reducgdo da CCS dos produtores com evolugéo positiva no projeto.

PRODUTOR Més da 12 visita |% de melhora apds 12 visita |
PRODUTOR 1 |junho 56,54
PRODUTOR 3 |junho 27,03
PRODUTOR5 |junho 19,22
PRODUTOR 7 [junho 68,65
PRODUTOR9 |[junho 24,96
PRODUTOR 10 [junho 63,86
PRODUTOR 11 |junho 16,39
PRODUTOR 12 |junho 46,70
PRODUTOR 14 |junho 28,64
PRODUTOR 15 |[junho 75,00
PRODUTOR 16 [junho 12,99
PRODUTOR 19 |[julho 24,73
PRODUTOR 21 |julho 24,28
PRODUTOR 22 |julho 49,34
PRODUTOR 23 |julho 40,33
PRODUTOR 25 |agosto 59,64

Do autor, 2020

Dessa forma o percentual de reducao da CCS do grupo que obteve melhora foi de 40%.

A meédia aritmética dos produtores com reducéo de CCS foi de 780.000 céls/mL em Junho/2020
para 627 cels/mL em Setembro/2020.

Desses produtores que obtiveram queda na CCS, 3 tiveram resultados que enquadraram na

Instrucdo Normativa em vigor, que estabelece um limite maximo de 500.000 céls/mL.
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5 CONSIDERACOES FINAIS

A realizacdo do estagio na Cia do Leite me proporcionou a concretizacao da experiéncia
a campo, aliando teoria de aulas e grupos de estudos a pratica e convivéncia com produtores. A
atuacdo em diferentes regibes também permitiu quebrar paradigmas, quanto ao
desenvolvimento tecnoldgico das fazendas.

O trabalho com a qualidade do leite permitiu um contato direto com propriedades em
diversos niveis de tecnologia e de producdo. Consegui observar e desenvolver olhar critico,
guanto a resisténcia dos produtores frente a assisténcia técnica e quanto a necessidade dessa
assisténcia na realidade brasileira. Desenvolvi o senso de correlacionar os valores de CCS do
tanque com a presenca de bactérias na cultura microbioldgica dos animais. Foi extremamente
importante participar do processo de tratamento dos animais, a luz dos resultados
microbiol6gicos, visto que os produtores relatam suas experiéncias do que funciona ou ndo no
cotidiano das fazendas.

O periodo de graduagdo proporcionou experiéncias enriquecedoras pessoal e
profissionalmente. O convivio com colegas, professores e servidores da Universidade
promoveu a ampliacdo de visdo sobre propdsitos e objetivos, facilitando a convivéncia com as
pessoas no momento do estagio final. A participacdo em grupos de estudos e a proximidade
com alguns professores foram pontos positivos, que facilitaram a atuacdo pratica como
estudante, o que desperta um sentimento de querer atuar em determinadas areas.

No papel de discente, diante do atual contexto universitario, pude perceber que a
Zootecnia permite a atuacao em variadas areas. No entanto, a carga horaria e a matriz curricular
ndo permitem a execucdo da pratica como deveria ser feita. Outro ponto que senti falta na
dindmica educacional é o preparo do aluno para o mercado de trabalho, postura e
relacionamento profissional. Isso foi minimizado pelas oportunidades e possibilidades de
estagio.

Com atuacéo na area de qualidade do leite percebi que apesar das exigéncias por parte
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a realidade dos produtores ainda
evidencia baixo nivel tecnoldgico e de pouca importancia com a segurancga alimentar. Dessa
forma, o auxilio por parte das industrias com fornecimento de assisténcia técnica sera o caminho
para alcancar a adequacio dos produtores. E necessario que se eleve o nivel de tecnologia dos

fornecedores de leite, para garantir o futuro na atividade e a seguranca do produto final.



39

6 REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

CARVALHO, F. M; RAMOS, E. O; LOPES, M. A. Analise comparativa dos custos de
producdo de duas propriedades leiteiras, no municipio de Unai-MG, no periodo de 2003 e 2004.
Ciéncia e Agrotecnologia, Lavras, v. 33. n. esp., Suplemento, 2009.

CARVALHO, G. R.; CHAVES, D. O.; ROCHA, D. T. Da. Pagamento por volume: um
desafio para os pequenos produtores de leite. 2021. Disponivel em:
https://www.milkpoint.com.br/noticias-e-mercado/panorama-mercado/diferencial-de-precos-
por-volume-um-desafio-para-0s-pequenos-produtores-224695/?r=1096627487. Acesso em:
30 Qutubro 2021.

EMBRAPA. Anuério Leite 2020 - Leite de vacas felizes. Anuério do Leite, [S. I.], p. 104, 2020.

EMBRAPA GADO DE LEITE — Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria. PLANO
PECUARIO NACIONAL 2012/2013. Proposta preliminar da Embrapa Gado de Leite.
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento — MAPA, Camara Setorial da Cadeia
Produtiva de Leite e Derivados. Brasilia — DF. 02 de fevereiro de 2012. Disponivel em: <
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/politica-agricola/plano-agricola-e-
pecuario/arquivos-pap/pap2012-2013_livroweb-atualizado.pdf>. Acesso em: 30/12/2021.

FAQO; IDF. Guia de Boas Praticas na Pecuaria de Leite. 2013.

GONZALEZ, R.N., D.E. JASPER, R.B. BUSNELL, and T.B. FARBER. Relationship between
mastitis pathogen numbers in bulk tank milk and bovine udder infections. J. Amer. Vet. Med.
Assoc. 189:442, 1986.

IBGE. IBGE | Resultados do Censo Agro 2017. 2017. Disponivel em:
https://censos.ibge.gov.br/agro/2017/templates/censo_agro/resultadosagro/pecuaria.ntml?local
idade=0&tema=75655. Acesso em: 29 novembro 2021.

JONES, G. M. The role of milking equipment in mastitis. Blacksburg: Virginia Tech, 1999.

KEEFE, G. Update on control of staphylococcus aureus and streptococcus agalactiae for
management of mastitis. Veterinary Clinics of North America - Food Animal Practice, [S. I.],
v. 28, n. 2, p. 203-216, 2012. DOI: 10.1016/j.cvfa.2012.03.010. Disponivel em:
http://dx.doi.org/10.1016/j.cvfa.2012.03.010.

KULKARNI, A. G., & KALIWAL, B. B. Bovine mastitis: a review. International Journal of
Recent Scientific Research, v. 4, n. 5, p. 543-548, 2013.

MAPA. MAPA Indicadores. 2017. Disponivel em:
http://indicadores.agricultura.gov.br/cbpa/index.htm. Acesso em: 29 novembro 2021.



40

MAPA. Instrucdo Normativa n° 31, de 29 de junho de 2018 - Imprensa Nacional. 2018a.
Disponivel em: https://www.in.gov.br/materia/-
fasset_publisher/KujrwOTZC2Mb/content/id/28166433/do1-2018-07-02-instrucao-normativa-
n-31-de-29-de-junho-de-2018-28166402. Acesso em: 29 novembro 2021.

MAPA. Instrucdo Normativa n° 77, de 26 de novembro de 2018 - Imprensa Nacional. 2018b.
Disponivel em: https://www.in.gov.br/materia/-
fasset_publisher/KujrwOTZC2Mb/content/id/52750141/do1-2018-11-30-instrucao-normativa-
n-77-de-26-de-novembro-de-2018-52749887. Acesso em: 29 novembro 2021.

MAPA. Instru¢cdo Normativa n° 76, de 26 de novembro de 2018 - Imprensa Nacional. 2018c.
Disponivel em: https://www.in.gov.br/materia/-
/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/52750137/do1-2018-11-30-instrucao-normativa-
n-76-de-26-de-novembro-de-2018-52749894IN 76. Acesso em: 29 novembro 2021.

MULLER, T.; REMPEL, C. Qualidade do leite bovino produzido no Brasil — parametros fisico-
quimicos e microbioldgicos : uma revisdo integrativa Quality of bovine milk produced in Brazil
— physical-chemical and microbiological parameters : an integrative review. [S. ], p. 1-8,
2020.

PANTOJA, J. C. F.; REINEMANN, D. J.; RUEGG, P. L. Factors associated with coliform
count in unpasteurized bulk milk. Journal of dairy science, v. 94, n. 6, p. 2680-2691, 2011.

RIBEIRO, M. T; CARVALHO, A. C. Equipamento de ordenha. Brasilia: Embrapa, 2019.
Disponivel em:
http://www.agencia.cnptia.embrapa.br/Agencia8/AG01/arvore/AG01_66_ 21720039235
9.html. Acesso em: 5 fev. 2019

ROSA, L. S. Da; QUEIROZ, M. I. Avaliacdo da qualidade do leite cru e resfriado mediante a
aplicacdo de principios do APPCC. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, [S. I.], v. 27, n. 2, p.
422-430,  2007. DOI:  10.1590/S0101-20612007000200036. Disponivel  em:
http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0101-
20612007000200036&Ing=pt&nrm=iso&ting=pt.

SANTOS, M. V. Dos; FONSECA, L. F. L. Da. Importancia e efeito de bactérias psicrotroficas
sobre a qualidade do leite. Higiene Alimentar, [S. |.], v. 15, n. 82, p. 13-19, 2001.

SANTOS, M. V. Origens e causas de altas contagens bacterianas no leite cru - Parte 1/2.
2002. Disponivel em: https://www.milkpoint.com.br/colunas/marco-veiga-dos-santos/origens-
e-causas-de-altas-contagens-bacterianas-no-leite-cru-parte-12-16222n.aspx. Acesso em: 30
outubro 2021.

SCHURING, N. GEA milking intelligence: an ilustred guide for optimal cow milking.
Columbia, USA: GEA, 2016.

SCHMIDT, R. H. Basic Elements of Equipment Cleaning and Sanitizing in food Processing
and Handling Operations. Food Science and Human Nutrition Department, UF/IFAS
Extension, p. 1-11, 1997.



41



