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RESUMO

A cafeicultura brasileira é considerada a maior do mundo Nos ultimos anos a cafeicultura tem
guebrado algumas barreiras ja aparecendo em areas antes ndo cultivadas dento do territorio
brasileiro. Em contrapartida a partir da década de 1990 a grande saida do pessoal do campo
buscando outras oportunidades nas cidades, fez com que se iniciasse um grande problema
relacionado a disponibilidade deméo de obra nas propriedades rurais. Em lavouras nos estagios
iniciais a utilizacdo de méo de obra bragal principalmente quando se leva em consideragéo o
periodo de colheita se torna muito necessaria, visto que, injurias causadas pelos maquinarios
podem acarretar prejuizos nos periodos de formacao, isso se da pela fragilidade do cafeeiro em
seus primeiros anos. A utilizacdo de maquinario para colheita nas primeiras safras atrelado a
desuniformidade na maturacdo dosfrutos, fazcom que a carga de regulagem dacolhedora cause
ainda mais danos quando se tem como finalidade a realizacdo de uma derrica completa. Com
isso, o trabalho teve como objetivo a utilizacdo do horménio etephon, visando aumentar a
viabilidade da colheita mecanizada com o minimo de dano possivel ao cafeeiro e por
consequéncia avaliar quais seriam as perdas relacionadas ao rendimento em peneira e a
tipificacdo das amostras considerando os defeitos verde e preto verde de acordo com as doses
de hormdnio utilizadas. Como tratamento controle foi utilizada uma parcela sem aplicagcdo do
hormdnio variando as faces de exposicao ao sol sendoelas, Nordeste NE (face do sol damanha)
e Sudoeste SW (face do sol da tarde). Para os outros tratamentos foram utilizados 50%, 100%
e 150% da dose recomendada também variando a face de exposi¢do. Foi realizada uma
avaliagdo 40 dias ap6s a aplicacdo do produto comercial Etrhel ®. Asamostras foram coletadas
efetuando uma derrica completa em 6 plantas dentro do tratamento, a partir da amostra geral
foram coletadas 5 litros de café, que posteriormente foram secos até a umidade de 11,5% e
beneficiados com um periodo de descanso de 20 dias apds a secagem. Apos o beneficiamento
foram utilizadas amostras de 500 gramas para avaliacdo de peneira e 300 gramas para avaliacao
dos defeitos verde e preto verde. Os resultados obtidos ndo se diferiram entre si quando
submetidos ao teste de médias Scott Knota 5% de probabilidade, demonstrando que a aplicagédo

de etephon ndo interferiu diretamente sobre o didmetro dos graos e numero de defeitos.

Palavras chave: Hormonio, peneira, defeitos.
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1. INTRODUCAO

A cafeicultura brasileira atualmente representa 36 % de toda a produgdo mundial do grdo. Com
um parque cafeeiro de aproximadamente 2,13 milhdes de hectares a estimativa final de

producéo na safra 2019/2020 vai estar entre 57,15 e 62,02 milhdes de sacas, sendo destas 44,02
milhGes de ardbica e 15,00 milhdes de robusta (CONAB 2020).

Minas gerais tem grande influéncia na producdo de café no Brasil, sendo o estado, maior
produtor do pais com 24,5 milhdes de sacas, dando destaque a regido do sul de minas que é

responsavel por mais de50% da producdo, atingindo 13,92 milhdes de sacas na safra 2018/2019
(CONAB 2020).

O crescimento da producdo e a diminuicdo no parque cafeeiro do pais, fez com que a
produtividade média nos Gltimos 18 anos, considerando 9 ciclos de bienalidade, passasse de
17,5 sacas, safras de 2001 e 2002 até 28,5 sacas safras 2017 e 2018 (CONAB 2019). Nesse
mesmo periodo o parque cafeeiro que era em 2001 responsavel por 2,5 milhdes de hectares
sofreu uma redugdo para 2,1 milhdes de hectares atualmente (CONAB 2019).

Esse aumento registrado nos Gltimos anos, esta relacionado ao desenvolvimento de pesquisas,

ao investimento dos produtores na parte técnica e pela transicdo entre o uso de mao de obra
manual e mecanizada.

Em lavouras de primeira safra existe uma relacdo intima entre a época de colheita e a boa
manutencdo dacultura que ainda se encontraem formacéo. Quanto mais rapido é feito a derrica
melhor a recuperacdo estrutural e maior sera a produtividade do ano posterior, visto que,
lavouras em formacdo nao sofrem o fenbmeno da bienalidade e tendem a manter 4 safras
crescentes podendo chegar a 5, varidvel o manejo (MATIELLO 2015). Porém a grande
desuniformidade também prejudica a colheita e pode interferir diretamente na producao do ano
posterior.

Ao longo do tempo os produtores viram a necessidade da utilizacdo de produtos quimicos que
ajudassem na homogeneizagdo da colheita, aumentando o nimero de graos cerejas, Visto que,
a forca de desprendimento dos mesmos € menor quando comparados aos graos verdes o que
facilita diretamente o processo (SILVA 2006). Para a obtencdo desse objetivo a utilizacdo de
maturadores fisiologicos tem ganhado espaco e facilitado a dindmica de colheita nas
propriedades (SILVA 2006).



Um dos hormonios mais utilizados atualmente é o etephon que atua como um maturador
fisiolégico que age por contato e € aplicado por via Umida nos cafeeiros sendo utilizado
justamente com a finalidade de uniformizar, aumentando a porcentagem de grdos cereja
(SILVA 2006). Silva (2009) avaliando a utilizacdo do hormonio etileno observou que houve
um aumento significativo na porcentagem de grdos cereja, passando de 36 % para 60%,
facilitando o processo de derrica.

A aplicagdo desse tipo de insumo deve seguir alguns parametros relacionados a maturidade
fisiologica, ja que, a maturacdo ocorre externamente ndo afetando diretamente o transporte de
carboidratos e o enchimento de grdo. Por conta disso (BENINI 2002) sugere que a utilizagéo
do ethephon s6 deve acontecer quando 95% dos grdos estiverem em plena maturidade
fisioldgica, visando uma diminui¢do na perda da qualidade e rendimento onde fatores como a

tipificacdo e didmetro de peneira estao associados.

A relacdo recorrente a estes dois atributos, a tipificacdo e o diametro de peneira, esta relacionada
a época de aplicacdo e a doses aplicadas do produto. Um erro levando em consideracao esses
dois fatores pode acarretar perdas tanto em qualidade quanto em rendimento refletindo
diretamente na receita final e nos lucros por parte do produtor. Por conta disso o trabalho teve
como objetivo avaliar a influéncia da aplicacdo de diferentes doses de ethephom na tipificacdo

e no didametro de peneira de grdos de café em lavouras de primeira safra.

2. REFERENCIAL TEORICO

2.1. Cafeicultura no Brasil e em Minas

Quando se fala em cafeicultura temos o neg6cio como um dos maiores pilares na formacéo e
no desenvolvimento socioecondémico do Brasil sendo uma das atividade pioneiras que
influenciaram diretamente no desenvolvimento da regido centro-sul que hoje € uma das mais
avancadas do pais (REIS 2001).

Atualmente o Brasil € o maior produtor de café mundial, com uma produc¢&o recorde no Ultimo

ano de bienalidade positiva que é o caso de 2018, com 61,7 milhdes de sacas, destas sendo,
47,5 milhdes de sacas de café ardbica e 14,2 milhdes de robusta (CONAB 2019).

Nesse mesmo ano o estado de Minas Gerais foi responsavel por mais de 50% de toda essa

producéo atingindo 32,97 milhGes de sacas de café arabica e 390,3 mil sacas de café conilon,
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com destaque especial para aregido do sul de minas e do cerrado mineiro com um aumento em

producdo em relagdo ao ano anterior de 30,8 % e 95,1 % respectivamente (CONAB 2019).

Aindaem 2018 o segmento primario agricola registou alta de 6,33% no estado de Minas Gerais.
Mesmo com a crise financeira instaurada em todo o pais esse aumento foi influenciado pelo
crescimento em atividades agricolas como a soja e o café. Quando se considera o café, o
aumento de 26,49% na producéo acabou compensando a queda significativa nos pregos o que

foi preponderante para o saldo positivo de 3,55% do produto interno bruto de Minas Gerais
demonstrando toda a importancia da cultura cafeeira para o estado (CEPEA 2018).

2.2. Fenologia do cafeeiro

Existem catalogadas cerca de 100 espécies do género Coffea, porém apenas duas tem destaque
econdmico e sdo utilizadas como produtodeexportacdo a C. ardbica e a C. canephora. Quando
se compara essas duas espécies 0 arabica tem maior qualidade de bebida e por conta disso tem

um valor de mercado maior, representando cerca de 70% da producdo mundial (DIAS 2013).

Camargo (2001) sugeriu 6 subdivisdes para as fases fenoldgicas do cafeeiro, inseridas em dois

anos agricolas como mostra a figura 1:

Figura 1: Fenologia do cafeeiro em 6 fases:

4——1° Ano fenoldgico > |- 2° Ano fenolégico——
1* Fase 2" Fase 3 Fase 4* Fase 5 Fase | 6" Fase

Vegetacio e formacio das Inducio e maturacio Florada (apds Granagao Maturagdo | Repouso e
gemas foliares das gemas florais aumento do dosfrutos | dosfrutos | senescéneia

. . potencial hidrico dos ramos

Dias longos Dias curtos das gemas) lercidrios e
- 7 mieses o | —ETP = 350 mm —» =ETP =70 mm '—"qualurn;‘lriﬁs

Chumbinho e
expansio dos frutos
Falhas
pequenas
Set. [Out. [MNow: [Dee. (Jan. |Fev. |[Mar, .-*.I:'-r.lwlai.l Jun. | Jul. | Ago. | Set. |{'.'ut. Mov, |Dez, [lan. [Fev. |Mar. |Abr, Mai.ljun. Jul. | Ago.
4——— Periodo Vegelativo ————Jw| Repouso | f———— Periedo reprodulivo ————— | Autopoda
Movo periodo vegetativo

Fonte: Definicdo e esquematizacdo das fases fenologicas do cafeeiro (CAMARGO 2001).

O efeito chamado de bienalidade ao qual o cafeeiro estd submetido é justificado pelo esquema

proposto por Camargo (2001) ondea planta necessita de dois anos agricolas para explorar o seu
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potencial maximo de producéo, sendo assim, a producdo maior ocorre em um ano e no outro a

planta acumula energia e a volta para a vegetacao.

O estudoarespeito da fisiologia do cafeeiro € muito importante quando se considera a qualidade
do produto final. Dentre todas as fases fenologicas as que sdo compreendidas entre a floracao
e a maturacdo sdo as mais preponderantes e apresentam uma alta influéncia na qualidade de
bebida do café (FAGAN, 2011).

Silva (2005) analisando a influéncia de graos defeituosos na qualidade do cafe, concluiu que a
presenca de graos chochos, verdes e mal formados inerentes a algum tipo de problema ocorrido
durante as fases de formacéo, influenciaram diretamente na qualidade de bebida do café.

Para que ocorra a maturacao dos frutos, o cafeeiro passa por 4 fases anteriormente, todos estéo
intimamente relacionados, porém a floracdo e o enchimento de gréo séo fases muito importantes

que antecedem o periodo de maturacéo.

A primeira fase do ciclo esta relacionado a vegetacao e a diferenciacdo das gemas vegetativas
e ocorre de setembro a margco onde a duracdo dos dias ultrapassa as 12 horas de luz
(CAMARGO,1983). A segunda fase de inducéo diferenciagéo e crescimento das gemas florais,
tem ocorréncia de abril aagosto, onde se tem uma relagdo direta com os dias curtos do periodo.

Ainda nessa fase ocorre a inducdo das gemas foliares, produzidas anteriormente, para gemas
florais (GOUVEIA 1984).

Pela classificacdo de (CAMARGO, 2001) a terceira fase e a primeira fase do segundo ano
fenoldgico, a floracdo, se da inicio a partir do aparecimento das primeiras chuvas e pode ter
duragdo de setembro a dezembro. Quando o cafeeiro é exposto a chuvas sequenciais no periodo
de amadurecimento das gemas florais ocorre um fendmeno chamado de floracdo indefinida,

onde se tem a ocorréncia de varias floradas menores o que influencia diretamente na
desuniformidade da colheita no ano posterior (RENA E MAESTRI, 1985).

O ideal para esse tipo de situacao € que aconteca uma restricdo hidrica, e apos essa restricdo, o
inicio do periodo chuvoso ocorra de maneira bem definida. Em alguns casos a irrigagdo pode
ser utilizada estimulando a formacéo de uma florada de magnitude mais elevada diminuindo os
efeitos de desuniformidade na colheita (RENA E MAESTRI, 1985).

A quarta fase denominada de granacdo, ocorre nos periodos de janeiro a marco. Os liquidos
anteriormente existentes dentro do fruto se solidificam dando origem aos grdos (CAMARGO

2001). A ocorréncia de estresses hidricos é comum nessa fase porém age de forma prejudicial,
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causando alguns problemas relacionados a tipificagdo, como frutos mal granados, verdes e
ardidos, além do chocheamento de graos recorrente, o que diminui o valor de mercado do
produto final (MEIRELES, 2004).

Passadas as fases anteriores entramos na maturacdo que pode estar sujeita a uma variacao entre
cultivares, mas acontece comummente entre os meses de abril a junho (CAMARGO, 2001).
Para o inicio da maturacéo a taxa respiratoria e a sintese de etileno dentro da planta aumentam

de forma consideravel o que promove a mudanca de coloracdo e a diminuicdo da forca de
desprendimento do grdo (CHALFOUN, 1989).

Como ultima fase temos a etapa de repouso e senescéncia, que constitui a época a qual a planta
vai se recuperar para a entrada em outro ciclo produtivo. Este periodo é marcado pela autopoda
dos ramos produtivos ndo primarios, com a senescéncia de folhas e morte de ramos, dando
origem a uma nova constitui¢do fenoldgica, propiciando novas producdes em anos posteriores
(CAMARGO, 2001).

2.3. Colheita

Considerando todas as etapas da producdo de café a colheita se torna um dos fatores mais
importantes, pois interfere diretamente nos custos de producéo, sendo a maior parcela e também
pode interferir na qualidade do produto final, visto que, o processo deve ser realizado quando a
planta apresentar apenas 20% de frutos verdes (EMATER, 2016).

Por consequéncia, um grande problema enfrentado no processo considerando tanto os métodos
manuais quanto os métodos mecanizados esta relacionado a grande desuniformidade
encontrada durante a colheita. O fendmeno acontece por conta de aspectos fisioldgicos
relacionados ao florescimento, que pode ocorrer durante os meses de setembro a dezembro
dando margem para varias floradas durante o ciclo, culminando na matura¢do desuniforme e
por consequéncia acarretando problemas na qualidade do produto final (EMBRAPA, 2009).

Quando se fala na cafeicultura brasileira, nos vemos em uma grande necessidade do aumento
da mecanizacdo principalmente quando o assunto é colheita pois essa atividade representa de
30% a 40% do custo de producéo total e cada vez mais percebemos a diminuicdo de méo de

obra no campo o que inflaciona e dificulta alguns aspectos da atividade. (SILVA, 2013).

Em lavouras de primeira safra onde costumeiramente a colheita é feita de forma manual devido

ao pequeno porte da planta em si, esse custo ainda pode subir mais, podendo ultrapassar a
12



margem dos 40%, indicando um aumento significativo, onerando a atividade e diminuindo o
lucro liquido (SILVA, 2013).

2.4. Hormonios na cafeicultura

Inicialmente existem duas linhas a respeito da utilizacdo de horménios capazes de atuar na
biossintese do etileno. O CEPA (&cido 2-cloro-etil-fosfonico) mais conhecido como etephon
que age para acelerar a producdo do etileno fazendo com que a maturacdo ocorra mais
rapidamente e 0 AVG (amino- etoxiviniglicina) que inibe a producdo e faz com que os frutos
oriundos das primeiras floradas se mantenham aderidos a planta até que os frutos provenientes

das floradas mais tardias completem seu ciclo e possam ser colhidos em pleno grau de
maturacdo (RENA, 2013).

Outro hormonio que atua na mesma linha do AV G é a giberelina que no caso de frutos de caqui,
inibiram a maturacdo fazendo com que a janela de colheita fosse aumentada, propiciando um

maior aproveitamento da producédo atrelado a uma diminuicdo nas perdas por possiveis quedas
ao chdo. (BRACKMAN, MELLO E FREITAS, 2002).

Um estudo com a utilizacdo de AVG em macieiras proposto por Petri (2007) demonstrou que
o retardamento da maturacdo dos frutos esta diretamente relacionado as doses e épocas de
aplicagdo e prop0s que aplicagdes com frutos mais proximos do ponto de colheita, 7 dias antes,
propiciam menor queda e maior durabilidade na prateleira, levando a conclusdo que o
posicionamento correto desses hormoénios podem acarretar um bom retorno financeiro ao

produtor.

A utilizacdo de maturadores como o etephon na cafeicultura vém principalmente para auxiliar
na colheita de frutos do tipo cereja, homogeneizando as floradas e tambem diminuindo a
quantidade de cafés ditos inferiores como os de varricdo. Outro fator relacionado é a
antecipacdo da colheita comprovado por Carvalho (2003) que demonstrou que o tempo de
maturacao foi antecipado em 15 dias para a cultivar de maturacdo média, Acaid Cerrado MG
1474 e 30 dias para a cultivar de maturacdo tardia, Catuai vermelho IAC 15 proporcionando

um melhor planejamento e escalonamento da colheita nas propriedades.

2.5. Classificacdo quanto ao tipo
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A classificacdo das amostras podem ter inicio a partir da coleta de 300 gramas do grao
beneficiado e a retirada de graos defeituosos e impurezas é realizado logo ap6s a amostragem
(SENAR, 2017).

Existem dois tipos de defeitos, sendo chamados de intrinsecos e extrinsecos, primeiramente 0s
intrinsecos sdo defeitos relacionados a alguma caracteristica genética inerente a cultivar, ou
algum tipo de defeito diretamente sobre 0 grdo e os extrinsecos sdo os que vém de fora

denominados impurezas, como paus e pedras (SENAR, 2017).
A tabela 1 nos mostra a equivaléncia de defeitos dos grdos em relacdo ao tipo:

Tabela 1: Tabela oficial de equivaléncia dos grdos quanto ao tipo.

Equivaléncia de defeitos para classificacdo quanto ao

tipo
Graos imperfeitos/ impurezas  Numero de defeitos
1 gréo preto 1
2 ardidos 1
2 a5 brocados 1
2 preto verde 1
3 conchas 1
5 verdes 1
5 quebrados ou esmagados 1
1 pedra, pau ou torrdo grande 5
1 pedra, pau ou torréo regular 2
1 pedra, pau ou torrdo pequeno 1
1 coco 1
1 casca grande 1
2 a 3 cascas pequenas 1

2 marinheiros 1
Fonte: Classificagéo oficial brasileira COB (2003)

O café é classificado no Brasil em valores decrescentes, sendo eles num total de 7, variando de
2 a 8. Quanto menor a quantidade de defeitos, menor o seu valor na escala e por consequéncia
um café de melhor qualidade (SENAR 2017). Tabela 2.

Tabela 2: Tabela simplificada da relagcdo entre tipos de café e a quantidade de defeitos.
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Tipos de café em relacdo a quantidade de

defeitos

Namero de defeitos Tipo
Até4 2
12a25 3
26 a 45 4
46 a 85 5
6
7

86 a 159
160 a 359
360 acima 8
Fonte: Adaptado de Classificacdo oficial brasileira COB (2003)

2.6. Classificagdo quanto a peneira

Para a classificacdo quanto a peneira 0s gréos sao separados de acordo com as suas dimensoes.
Inicialmente temos as divisdes das favas chatas e mocas. Cada peneira possui uma separagédo
variando entre crivos circulares e oblongos, com a intencéo de reter de forma separada 0s graos
moca e chatos. Para melhor entendimento as peneiras tem variacdes de 12 a 20 para graos chatos
e de 8 a 13 para grdos moca. Os numeros estdo relacionados a fracdo de uma polegada

relacionada com um denominador de nimero 64 (SEGGES, 2001).

Citando como exemplo podemos dizer que os gréos retidos na peneira 13 grdo chato, tem o
didmetro igual ou superior a fracdo 13/64 da polegada. Da mesma forma ocorre para 0s graos

moca.

Para a obtencdo da porcentagem de gréos em cada granulometria sdo utilizados 500 gramas de
café beneficiado como amostra inicial. Apos isso a amostra € submetida a uma passagem pelo
jogo depeneiras. O jogo de peneiras € alternado entre as de crivos redondosvisando a separacéo

de grdos chatos e as de crivos alongados visando a retencao dos grdos moca (COB 2003).

E importante salientar essa informacéo justamente pelo fato dea torra ser afetadapelad iferenca
granulométrica, o que pode atrapalhar na qualidade do produto final. A tabela 3 nos mostra
como fazer essa homogeneizagcdo com base em porcentagem que fica retida em cada peneira

sem que ocorra perdas de qualidade no processo de torracao.

Tabela 3: Tabela oficial de classificacdo do café por peneira.
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Classificacdo do café por peneira

Gréo chato grosso Peneira 17 e maiores
Gréo chato médio Peneiras 15 e 16
Gréo chatinho Peneira 12,13 e 14
Gréo moca médio Peneiras 11 a 13
Gréo moquinha Peneiras 10
Grao moquinha Peneiras 08 a 09

Fonte: Adaptado de Classificacéo oficial brasileira COB (2003)

3. MATERIAL E METODOS

3.1. Aspectos gerais

O experimento foi conduzido no ano de 2019 na Fazenda Capdo da Embira localizada no
municipio de Nazareno no sul do estado de Minas Gerais. A cultivar utilizada foi a Catuai 144
(maturacdo tardia), que foi implantada no ano de 2017 e estava entrando em sua primeira safra.
A éarea referente ao talhdo era de 4,7 hectares com espacamento de 3,6 metros entre linhas e 0,6

m entre plantas com um estande total de 4630 plantas/ha.

O Beneficiamento, preparo das amostras, contagem de defeitos, armazenamento e a afericdo de
peso foram realizadas no Polo de Cafeicultura (Inova Café) com sede no campus da

Universidade Federal de Lavras.

3.2. Dados experimentais

Para a realizacdo do experimento foi feita a aplicacdo do produto comercial Ethrel® que tem
em sua formulagdo o Etephon, precursor do hormoénio etileno. A aplicacdo foi efetuada com

pulverizador costal motorizado em volume de calda de 600 litros por hectare, quando a
granacao dos frutos atingiu 0s 95% no dia 06/05 do ano de 2019.

A tabela 4 demonstra as doses do produto comercial aplicado em cada tratamento:

Tabela 4: Doses de Ethrel® utilizadas.
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Dose Aplicado

Dose 1 Testemunha sem aplicacéo
Dose 2 0,5 ml/litro equivalente a 50% da dose padrdo
Dose 3 1,0 ml/litro equivalente a 100% da dose padréo

Dose4 1,5 ml/litro equivalente a 150% da dose padrédo

Cada parcela continha um total de 10 plantas, sendo avaliadas as 6 centrais.

3.4. Colheita amostras

A derrigca foi efetuada 42 dias apds a aplicacdo do produto comercial como recomenda o
fabricante no dia 17/06 do ano de 2019.

Na obtencéo das amostras para tipificacdo e contagem de defeitos foi feito a colheita dos tercos
superior, médio e inferior em derrica completa levando em consideracdo a face de exposicéo
ao sol: Nordeste NE (face do sol damanhd) e Sudoeste SW (face do sol datarde).

Sendo assim os tratamento ficaram dispostos como explicado na tabela 5:

Tabela 5: Tratamentos do experimento.

Tratamento Variaveis

Tratamento 1 Dose 1 + Face SW
Tratamento 2 Dose 2 + Face SW
Tratamento 3 Dose 3 + Face SW
Tratamento 4 Dose 4 + Face SW
Tratamento 5 Dose 1 + Face NE
Tratamento 6 Dose 2 + Face NE
Tratamento 7 Dose 3 + Face NE
Tratamento 8 Dose 4 + Face NE

3.5. Secagem e beneficiamento

Do total derricado dos tratamentos, foram retirados 5 litros para secagem em peneiras expostas
ao sol sobre terreiro de cimento. Apds a obtencdo da umidade de 11,5% as amostras foram
armazenadas em saquinhos de papel em local seco e arejado. O beneficiamento foi realizado 20
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dias apds a secagem. Depois de serem beneficiadas foram retiradas amostras de 500 gramas de
cada tratamento para realizacdo das analises de peneira e contagem de defeitos verde e preto

verde.

3.6. Avaliagéo de peneira

Para a avaliacdo de granulometria foram retiradas 500 gramas de café beneficiado que foram
passadas por um jogo de peneiras completo. As amostras de cada uma das peneiras foi pesada
em balanca de precisdo com graduacdo em miligramas. A partir dai foram as amostras foram
estratificados em 3 lotes. Com a unido dos pesos aferidos foi feita a porcentagem de gréos em

cadaum dos 3 lotes que posteriormente serdo submetidos a testes estatisticos.
A tabela 6 nos mostra como foi feitaa divisdo dos lotes para anélise:

Tabela 6: Divisdo dos lotes:

Lote Peneira

lote 1 catacéo
Lote 2 13a16

Lote 3 16 acima

3.7. Avaliagéo de defeitos

Posterior avaliagdo de granulometria ocorrido no jogo de peneiras as amostras foram novamente
homogeneizadas e a partir dai foi feita a contagem de defeitos, dando énfase aos defeito
intrinsecos verde e preto verde. Essa énfase foi dada justamente pelo fato desses tipos defeitos

estarem relacionados aacdo de colheitas antes do momento correto, que quer dizer que 0s graos
ainda ndo teriam atingido o seu grau de maturidade fisioldgica (SENAR, 2017).

Para exemplificar o defeito grdo verde ocorre por conta da imaturidade fisiolégica que faz com
gue uma estrutura denominada pelicula prateada se mantenha aderida a superficie do grédo. No
caso do gréo preto verde o problema ocorre na hora da secagem. Quando o verde sofre com
altas temperaturas a pelicula pratada fica fortemente aderida causando a coloracdo mais escura
na superficie do grdo (SENAR, 2017).

3.8. Analise estatistica
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O delineamento experimental foi o de blocos ao acaso com esquema fatorial 4 x 2. As analises
estatisticas foram interpretadas pelo programa computacional Genes. Apos a interpretacdo dos

dados as variaveis diametro de peneira e avaliacdo de defeitos intrinsecos foram submetidas ao
teste de médias Scott Knot a 5% de probabilidade.

4. RESULTADOS E DISCUSSAO

Com arealizacdo daanalise de variancia ndo foram constatadas diferencas significativas para
as variaveis estudadas, por conta disso serdo apresentadas apenas as tabelas do teste de médias.

Na tabela 7 estédo exemplificados os lotes relacionados a classificagdo por peneiras. Como dito
anteriormente ndo houve diferenca significativa para nenhum dos lotes em questdo. Alguns
autores como Rodrigues (2015) avaliando a influéncia de aplicacdo de Mathury® e Ethephon
na maturacao e na qualidade de bebida d o café, demonstrou que a classificacdo quanto a peneira
ndo sofre interferéncia pela aplicacdo de maturadores. Isso pode ser explicado por Borges
(2001) que avaliando a influéncia da idade das plantas e da maturacdo dos frutos na qualidade
do café observou que a partir do momento em que o grdo atinge a sua maturidade fisiol6gica, o

grau de maturacdo externo, ja ndo tem interferéncia sobre o didmetro de peneira.

Tabela 7: Comparacdo de médias para a variavel diametro de peneira.

Avaliacdo de peneiras (%)

Tratamentos Lote 1 Lote 2 Lote 3
Tratamento 1 2,8a 35,2a 62,1a
Tratamento 2 46a 414 a 53,1a
Tratamento 3 50a 41,6 a 499 a
Tratamento 4 4,1a 389a 53,5a
Tratamento 5 29a 32,6a 64,4 a
Tratamento 6 3,0a 35,1a 61,2 a
Tratamento 7 50a 30,5a 63,7 a
Tratamento 8 52a 36,5a 57,8a
CV (%) 33,3 13,5 10,4

Médias seguidas pela mesma letra na coluna ndo se diferem entre si pelo
teste de Scott Knot a 5% de probabilidade.
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De acordo com Matiello (2002) grdos de café de diferentes didametros oriundos de um mesmo
lote, podem possibilitar a ocorréncia de uma torragdo desuniforme, visto que, os gréos retidos
em peneiras de menor diametro tendema sofrer mais com o calor, podendo ser carbonizados.
Essa carbonizagdo diminui a qualidade do café na xicara de prova, podendo promover sabor e

aromas desagradaveis.

Autores como Ferroni e Tuja (1992) avaliaram o rendimento e a tipificacdo do café em varias
misturas com frutos verdes e maduros e concluiram que conforme se aumenta a quantidade de
grdos verdes na mistura, 0 ndmero de grdos retidos nas peneiras 16 e acima decaem

ligeiramente.

Os trechos citados acima demonstram a necessidade do bom posicionamento quando se esta
trabalhando com o ethephon. A aplicacdo feita de maneira incorreta antes do periodo de
maturacdo fisioldgica dos frutos, pode acarretar perdas em didmetro de peneira afetando a

qualidade na xicara e por consequéncia a comercializacdo do produto.

Na classificacdo de defeitos intrinsecos verde e preto verde também ndo se teve diferenca

significativa como exemplificado na tabela 8.

Tabela 8: Comparacdo de médias para a variavel nimero de defeitos.

Avaliacdo defeitos intrinsecos

Tratamentos Verde Preto verde Soma defeitos
Tratamento 1 38,8 a 310a 69,8 a
Tratamento 2 48,8 a 57,0a 105,8 a
Tratamento 3 38,0a 40,6 a 78,6 a
Tratamento 4 279 a 59,3 a 87,2 a
Tratamento 5 41,2 a 410a 82,2 a
Tratamento 6 40,5 a 29,0 a 70,2 a
Tratamento 7 60,5 a 39,0a 99,9 a
Tratamento 8 249 a 28,0 a 52,9 a
CV (%) 43,2 42 38,5

Médias seguidas pela mesma letra na coluna ndo se diferem entre si pelo
teste de Scott Knot a 5% de probabilidade.

Silva (2009) avaliando o uso de ethrel na colheita mecanizada do café observou que para a

variavel nimero de defeitos houve um ligeiro acréscimo conforme a aplicacdo de etephon,
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porém sem diferenciacdo estatistica. Em outro trabalho (SILV A 2006) voltou a demonstrar que

a aplicacdo bem dimensionada do ethephon néo causa efeito direto na tipificacdo do café.

Trabalhando com o uso de ethephon para uniformizagéo e antecipagdo da maturagdo Carvalho
(2003) reiterou o fato de que a aplicacédo feitade forma correta ndo afetaa tipificacdo, e nem a
qualidade de bebida. Diferentemente do proposto por Garcia (2000) que observou um grande
numero de defeitos do tipo verde e postulou que possivelmente a maturacdo poderia estar

ocorrendo apenas no exocarpo, fato ndo confirmado pelo presente trabalho.

5. CONCLUSOES

A aplicacdo de ethephon néo teve interferéncia direta sobre as varidveis estudadas, diametro

de peneira e nimero de grdos verdes e preto verdes.
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